a la carte gerichte preis herkunft lieferant/ fischgerichte preis herkunft lieferant/
montag - freitag 18:00 bis 21:00 produzent montag - freitag 18:00 bis 21:00 produzent
salate fisch und krustentiere
bunt gemischter salat oder grosser salatteller mit ei  9.50/18.50 schweiz marinello grillierte lachstranche, mango- chilisalsa 35.00 schottland dérig&brandl
grillgemuse, butterreis schweiz first-place
salatsaucen
gebratenes seezungenfilets "prince mirat” 38.00 frankreich dérig&brandl
franzdsisch-, italienisch-, sesam- dressing inkl. diverse first place artichokenherzen, champignons, kartoffeln, gartenkrauter, butter schweiz marinello
vorspeisen & suppen gebratene zander- tranche (160g) weisswein- espuma 35.00 deutschland dérig&brandl
gemdisegarnitur, butterreis schweiz first-place
tessiner maronicreme- suppe 9.50 schweiz first-place
grillierte riesencrevetten auf curryschaum 32.00 vietnam dérig&brandl
steirische kiirbiscreme- suppe 9.50 schweiz first-place pak choi- gemuse, butterreis schweiz first-place
nisslisalat mit sautierten waldpilzen, balsamico- d ressing 16.50 schweiz first-place
goldfisch menu
ceasarsalat, (eisbergsalat speck, pouletbrust und parmesan) 12.50 schweiz first-place
fleisch riesencrevetten in knoblauchbutter, nisslisalat vietnam dérig&brandl
balsamico dressing schweiz first place
rindsfilet (160g) grilliert, bearnaise- sauce 46.00 argentinien dorfmetzg
gemisegarnitur, kartoffel- kroketten schweiz first place steirisches kiirbiscreme- siippchen schweiz first place
schlagrahmhaube schweiz chashutte
lammrack am stiick gebraten (220g) , rotweinjus (ca. 20 min.) 42.00 neuseeland dorfmetzg
knackiges peperoni- gemuse, rosmarin- kartoffeln schweiz first-place seezungenfilet "prince marat" frankreich dorig&brandl
geschnetzeltes kalbfleisch nach zurcherart 36.00 schweiz dorfmetzg
gemusegarnitur, butterrosti schweiz first-place gebratene zandertranche, weissweinespuma deutschland bianchi
gemusegarnitur, butterreis schweiz first place
schweinsfilet- medaillons an calvados- rahmsauce 32.00 schweiz dorfmetzg
herbstliches gemuse, butterspéatzli schweiz first place dessert Uiberraschung "first place" schweiz first place
vegetarisch menu komlpett (5 gange) 65.00
spargel-teller, mit neuen kartoffeln, hollandaisesa  uce 24.00 schweiz first place menu mini (3 gange) 45.00
hausgemachte kirbisangelotti an tessiner baumnuss- sauce 28.00 schweiz first place  Tafelgesellschafc
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rosti, bratkartoffeln, spatzli, butterreis, nudeln, risotto Al Fischkiiche mit
l Auszeichnung
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Tk * kann mit antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen leistungsférderern erzeugt worden sein werner huber rolf dietziker marcello dreyer

alle preise sind in chf und inklusive 8% mwst
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